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CARACTÉRISTIQUES ET AVANTAGES

Produit jusqu’à 70,3 kg (155 lb) de glaçons pleine grandeur par jour pour assurer 

une disponibilité constante de la glace

Certifiée ENERGY STAR pour un fonctionnement écoénergétique contribuant à réduire 

les coûts d’exploitation quotidiens

Bac de stockage isolé intégré pouvant contenir jusqu’à 34 kg (75 lb) pour un accès 

pratique pendant le service

Configuration à double hauteur flexible permettant l’installation sous des comptoirs de 

hauteur standard avec les pieds courts, ou sous des comptoirs de type bar avec les 

pieds de 15,2 cm (6 po) inclus

Conception à évaporateur vertical produisant des glaçons pleine grandeur clairs avec 

une forme et une présentation uniformes

Contrôleur numérique avec fonctions avancées, incluant un mode d’autonettoyage, 

un rappel de nettoyage et un verrouillage de l’écran, pour une utilisation simple et un 

entretien courant facilité

Éclairage intérieur à DEL améliorant la visibilité dans les environnements peu éclairés 

tout en rehaussant la présentation générale

Arrêt automatique lorsque le bac est plein pour favoriser un fonctionnement fiable au 

quotidien

Largeur compacte de 24 po facilitant l’installation dans les espaces commerciaux où 

l’espace est limité

Comprend un filtre à eau pour sédiments afin de réduire la contamination par les 

particules provenant de l’alimentation en eau et de favoriser un fonctionnement plus 

propre de la machine à glace.
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N° de modèle NI150F

Production de glace par 24 h
Température ambiante : 21 °C (70 °F) / 

Température de l’eau : 10 °C (50 °F)

70,3 kg (155 lb)

Capacité de stockage de glace 34 kg (75 lb)

Réfrigérant R290

Charge de réfrigérant 75 g (2,64 oz)

Alimentation électrique 115 V / 60 Hz / 1 Ph, circuit dédié de 15 A

Courant nominal (production de glace / 

récolte)
3,7 A / 2,8 A

Fusible maximal 15 A

Plage de tension 115 V à 127 V

Consommation électrique 6,14 kWh / 100 lb de glace

Consommation d’eau potable 12,6 gal / 100 lb de glace

Type de fiche NEMA5-15P

Longueur du cordon 190 cm (74,8 po)

Raccordement de l’alimentation en eau Tube d’alimentation en eau de 1/4 po D.E.

Plage de pression d’eau

Min. 20 PSI / Max. 80 PSI

(Au-delà de 80 PSI, un régulateur est requis)

Min. 1,38 bar / Max. 5,5 bar

Drainage Raccordement à un drain gravitaire de 19 mm (3/4 po) D.I. requis

Plage de température ambiante de 

fonctionnement
10 °C à 38 °C (50 °F à 100 °F)

Plage de température de l’eau de 

fonctionnement
4 °C à 32 °C (40 °F à 90 °F)

Dégagement minimal d’installation 150 mm (6 po) à l’arrière et 25 mm (1 po) sur le dessus et les côtés

Type d’installation Encastré ou autonome

Dimensions de découpe (hauteur 

surélevée)
66,0 x 76,2 x 101,1 cm (26 x 30 x 39,8 po)

Dimensions de l’appareil (hauteur 

surélevée)
61,0 x 61,0 x 98,6 cm (24 x 24 x 38,9 po)

Dimensions de découpe (hauteur de 

comptoir)
66,0 x 76,2 x 86,4 cm (26 x 30 x 34 po)

Dimensions de l’appareil (hauteur de 

comptoir)
61,0 x 61,0 x 84,5 cm (24 x 24 x 33,3 po)

Poids de l’appareil 44,6 kg (98 lb)

Dimensions d’expédition 70,4 x 65,8 x 89,9 cm (27,7 x 25,9 x 35,4 po)

Poids d’expédition 51,9 kg (114 lb)

Garantie 2 ans pièces et main-d’œuvre, 5 ans pièces du compresseur seulement

Comprend

Pelle à glace, tuyaux pour l’alimentation en eau et le raccordement du drain, 

filtre à eau en ligne pour sédiments, pieds courts standards installés et (4) 

pieds de 15,2 cm (6 po) inclus.

N  O  R  I  O  T  A
Configuration à hauteur de comptoir

Configuration à hauteur 

surélevée

Configuration à hauteur 

surélevée
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